Modello
Semi-Automatica
Automatica

Caratteristiche elettriche

Motore

Caratteristiche varie
Macine

Capacita campana
Capacita dosatore
Carrozzeria in acciaio inox

Model
Semi-Automatic
Automatic

Electric features

Motor

Other features
Grinding Blades

Beans container capacity
Ground coffee dosere capacity
Coachwork in stainless steel

Carrozzeria ABS ABS Body
Colore Colour

Prestazioni Perfomances
Produzione oraria Production per hour
Modeéle Modelz

Semiautomatic Semiautomatische
Automatic Automatische
Caractéristiques électriques  Elektrische Eigenschaften
‘Moteur Motor

pr———

Meules Miihle

Capacité de a tréme
café en grains

Capacité du reciepient
café moulu

Carrosserie en acier inox
Carrosserie en ABS
Coleur

Performances

Production par heure

GAGGIA S.p.A. - 20087 Robecco S/Naviglio MILANO - Italy
Tel +39.02.949931 Fax +39.02.9470888 - E-mail: gaggia@gaggia.it

Fassungsvermogen

des Kaf[ebohnentnfhtels
Fassungsverm

cos Kaffepuverdosierers

Gehiuse aus Edelstahl

Gehiiuse aus ABS

Farbe

Leistungen
Stundenleistung

MD 58 Compact
.
.

o Voltaggio - Voltage Watt  rpm
1400 230V 50Hz 200 1400

58 mm
06kg
-02 kg

Silver

-35kg

MD 58 Compact

mm  Voltaggio - Voltage Watt  rpm
1400 230V 50Hz 200 1400

58 mm
06ke

-02 kg

Silver

-35ke

MD 64

Voltaggio - Voltage ~Watt

230-380V 5060 Hz

64mm
06kg
~02 kg

Silver
[V Nero/Black

-10,2kg

Voltaggio - Voltage  Watt

230-380V 50-60 Hz

64mm
06ke

-02 kg

Silver
0Oro/Gold

-10,2kg

245

245

pm
900

Pm
900

Voltaggio - Voltage
230380V 50-60 Hz

85mm
0,6kg
-02 kg

Silver
Oro/Gold

-8,4kg

Voltaggio - Voltage
230-380V 50-60 Hz

85mm
O6ke

02 kg

Silver
Oro/Gold

-84ke

Watt
370

Watt
370

i GAGGIA

Tradizione in Continua Evoluzione

- GAGGIA 5.p.A. reserves the right to carry out all modifications which might be considered necessary. - GAGGIA S.p.A. se réserve le droit d‘apporter toute modification qui se rend nécessaire. - GAGGIA S.p.A. hilt das Recht alle notwendigen Aenderungen durchzufilhren.

itto di apportare tutte le modifiche ritenute necessarie.

GAGGIA S.p.A. si riserva i

‘GAGGIA

Tradizione in Continua Evoluzione
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La macinatura é il momento fondamentale nella preparazione di un espresso come tradizione vuole.
Infatti deve avvenire appena prima della realizzazione del caffé e deve essere condotta con la massima
uniformita e rispetto delle caratteristiche delle miscele di caffé. Ecco perché scegliere un macinacaffe
GAGGIA.

Grinding is a vital operation in preparing a really good espresso. In fact the coffee beans must be ground just before
making the espresso, grinding must be extremely uniform and must respect the qualities of the coffee blend used. This
is why a GAGGIA coffee grinder is a must.

Le broyage est le moment fondamental de la préparation d'un café espresso suivant la tradition. En effet il doit avoir . ]
lieu peu avant la préparation du café et doit étre conduit avec un maximum de régularité et de respect des caractéristiques h \ l . 2
des mélanges de café. Pour cette raison le moulin a café est fondamental, voila pourquoi il faut choisir un moulin a GAGCIA
café GAGGIA.

=
Das Mahlen ist entscheidend fiir einen gelungenen Espresso. Idealerweise wird der Kaffee kurz vor dem Briihen gemahlen,
und zwar so dass eine moglichst einheitliche und gleichmdfige Mischung entsteht. Mit einer Kaffeemiihle von GAGGIA -
Treffen Sie auf jeden Fall die richtige Wahl.

Modello Model Modello Model Modello Model

Dimensioni Dimensions mm Dimensioni Dimensions mm Dimensioni Dimensions mm
Larghezza Width 190 Larghezza Width 170 Larghezza Width 170
Altezza Height 460 Altezza Height 515 Altezza Height 515
Profondita Depth 210 Profondita Depth 360 Profondita Depth 360
Peso Weight 8Kg Peso Weight 15Kg Peso Weight 21Kg
Modeéle Modell Modeéle Modell Modeéle Modell

Dimensions Abmessungen mm Dimensions Abmessungen mm Dimensions Abmessungen mm
Largeur Breite 190 Largeur Breite 170 Largeur Breite 170
Hauteur Hohe 460 Hauteur Héhe 515 Hauteur Héhe 515
Profondeur Tiefe 210 Profondeur  Tiefe 360 Profondeur  Tiefe 360
Poids Gewicht 8Kg Poids Gewicht 15Kg Poids Gewicht 21Kg

linea professionale - professional line - ligne professionnelle - Professionelle Gerite linea professionale - professional line - ligne professionnelle - Professionelle Gerdte




